STILLINGSOPSLAG el

Kok eller lighende med sans for gode ravarer og smagfulde retter sgges —
ca. 30 timer ugentligt

Vi tilbyder:

Et spaendende job pa en efterskole, hvor du far en udfordrende og afvekslende arbejdsdag. For at
lykkes i jobbet, skal du kunne samarbejde, trives med en travl hverdag, hvor skolens elever hjzlper til
i kekkenet. Vi vaegter, at madlavningen er baseret pa friske og delvist gkologiske ravarer, samt at

mest mulig mad er produceret fra bunden. Pa Blakilde Efterskole arbejder vi pa at g@re skolens drift
mere baeredygtig - ogsa i kpkkenet ;-)

Om dig:

Du finder glaede i at udfordre elevernes smagslgg med nzaerende og speendende mad. Du finder energi
i et dynamisk arbejdsmiljg, hvor arbejdsdagen er praeget af variation, hgjt tempo, god musik og
dejlige efterskoleelever. For en del elever er det nyt at hjaelpe til i kgkkenet og de har brug for ekstra
hjeelp, og derfor skal du vaere talmodig og indstillet pa at sige tingene flere gange.

Personlige og faglige kompetencer:

o Du motiveres af din nysgerrighed pa ravarer og vil gerne taenke nyt
e Du nyder at lave maden helt fra bunden og gar op i smagfulde retter
e Duerimgdekommende og kan lide at arbejde med unge mennesker
¢ Du kan arbejde selvsteendigt, effektivt og fokuseret

e Du kan handtere pres og har et godt overblik

¢ Du er fleksibel, da arbejdstiden varierer

e Du kan agere som stedfortraedende leder i kgkkenet

Anszettelse: fra 1. august 2022 pa ca. 30 timer/uge, fordelt over dag-, aften- og weekendvagter.
Ansggningsfrist: 16. maj. Samtaler forventes afviklet i uge 21.
Lon og pension: Efter uddannelse og erhvervserfaring.

Ansggningen mailes til Anette Siersbak ass@blaakilde-efterskole.dk

Yderlige oplysninger fas ved kgkkenleder Anette Siersbaek 22127869 eller konstitueret forstander
Morten Ahle 42230841.




